Kock-, santoku-, nakiri- o(

Det vassa bladet pa Damascus by Haws koc
damaskusstal, vilket ger dig den basta skarupplev
att du kan anvanda kniven under langre tidsperiode

Damaskusstal kannetecknas av det vackra monstret som skapas genom en unik smidesmetod, dar manga lager stal
smids samman for att bilda den unika strukturen. Men det ar inte bara monstret som gér Damaskus-knivar sa unika.

Pa HRC-skalan har en vanlig kokskniv en hardhet pa 50-55, medan damaskusknivar har en HRC pa 59-60, vilket ar
ett mycket hogt varde. En hég HRC sager mycket om stalets goda kvalitet och dess hallbarhet. Ju battre stalkvalitet,
desto langre kommer din kniv att halla. Med Damascus by Haws kock-, santoku- nakiri- och universalknivari ditt kok
kan du vara saker pa att ha knivar av hogsta kvalitet som haller skarpan langre an vanliga kdksknivar. Levereras i en
vacker svart presentférpackning.

TEKNISKA DATA

Artikelnummer:
EAN-nummer:
Produkt:

Kfp (DxBxH):
Material:

30-DCSVUG
5712087102618
32cm+2x30cm + 24 cm

G10 komposit + stal

Paket:
EAN Paket:
Paket (DxBxH):

Tulltaxenummer:

Antal pallar*:

82119100



